
Orior, Côtes du Rhône blanc 2021
AOC Côtes du Rhône, Vallée du Rhône, France

Un Côtes du Rhône blanc ample et riche, dédié à la gastronomie

PRÉSENTATION
Cette cuvée reflète notre savoir-faire à produire des Côtes du Rhône blanc de grande
facture, alliés parfaits des plaisirs de la table.

TERROIR
Terrasses argileuses et coteaux de cailloutis calcaires.

VINIFICATION
Les raisins sont récoltés aux heures les plus fraîches de la journée pour préserver les
arômes des baies. Dès leur arrivée en cave, ils sont pressés puis la vinification se
poursuit de manière traditionnelle.

ÉLEVAGE
6 mois en pièces de chêne pour développer la structure et les arômes secondaires.

CÉPAGES
Grenache blanc, Clairette, Roussanne, Viognier

SERVICE
12-14°C

DÉGUSTATION
Finesse et intensité des notes de fleurs et de fruits blancs. Un vin rond, structuré et
ample.

ACCORDS GOURMANDS
Risotto aux champignons, omelette à la truffe, volailles et poissons en sauce blanche.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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