
Rhonéa - Nos Sélections Parcellaires - Bel Air, AOC
Beaumes de Venise, Rouge, 2018
AOC Beaumes de Venise, Vallée du Rhône, France

« Nos Parcellaires » mettent en lumière les plus beaux terroirs de nos Artisans
Vignerons

PRÉSENTATION
Vieilles vignes, singularités géologiques, exposition & altitudes spécifiques… Sur chaque
appellation, l’excellence de notre savoir-faire s’exprime dans la sélection rigoureuse de
parcelles particulières, une vinification soignée et un élevage précis pour des vins de garde,
complexes et de caractère.

LE MILLÉSIME
2018 a connu un printemps très pluvieux nuancé par de fortes températures estivales. Les
pluies du mois d’août ont permis d’assurer une bonne maturité phénolique. Les vendanges
se sont déroulées sous un été indien qui permet au millésime 2018 de compter parmi les
grands.

TERROIR
Les parcelles sélectionnées sont situées au Nord-Est de Beaumes de Venise sur le lieu-dit «
Bel Air » : un terroir composé de calcaires et de marnes datant de 100 à 140 millions
d’années, caractérisé par une roche mère de couleur blanche. Les vignes sont cultivées
essentiellement en terrasses.

VINIFICATION
Vinification, foulage léger et cuvaison de 18 jours pour les Grenaches.
Cuvaison de 12 jours à basse température pour les Syrahs. 

CÉPAGES
Grenache 50%, Syrah 50%

Contient des sulfites. 

SERVICE
16-18°C

ACCORDS GOURMANDS
Parmentier de confit de canard au foie gras; poelée de champignons de saison, tajine de
légumes aux épices…
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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