Origine 1348 Réserve - Vin Doux Naturel Muscat de
Beaumes de Venise blanc

AOC Muscat de Beaumes-de-Venise, Vallée du Rhéne, France

Le Muscat originel, vieilli 5 ans en barriques

PRESENTATION

En 1348, Clément VI racheta les terres et les vignes de Beaumes de Venise tellement il
appréciait son apéritif a base de Muscat Petits Grains. Cette Cuvée Réserve, vieillie 5 ans
dans nos chais, révéle des arémes exceptionnels de vanille, de pain dépices et de miel. A
déguster bien frais en apéritif. Elle accompagnera parfaitement un foie gras poélé ou des
desserts chocolatés.

TERROIR
Ce muscat est issu de marnes sableuses, argilo-calcaires qui lui donnent ce caractére riche.

VINIFICATION

Apres une récolte manuelle au heures les plus fraiches de la journée, les raisins sont
amenés en cave pour commencer leur fermentation. Elle est ensuite stoppée par ajout
d‘alcool vinique, conformément au cahier des charges de I'AOC : c'est le "mutage". Ce
procédé confere a notre Muscat un bel équilibre entre douceur et acidité
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5 ans en barriques de chéne
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SERVICE
8-10°C

DEGUSTATION
Nez sur la vanille, le pain d'épices et le miel. En bouche, l'attaque est équilibrée, ronde et
ample.

ACCORDS GOURMANDS
8-10°C avec de la glace, en apéritif, avec un foie gras poélé ou des desserts chocolatés
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