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Nos Villages by Rhonéa - Le Clocher, Cotes du Rhéne
Villages Visan, Blanc, 2022

AOC Cobtes du Rhone Villages Visan, Vallée du Rhéne, France
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D'Avignon a la Dréme provencale, la Vallée du Rhéne méridionale abrite quelques-
uns des plus beaux villages de France. Chacun a sa personnalité, son histoire, son

tisans Vignero
terroir et aucun ne peut se substituer a l'autre : Visan, Séguret, Vaison-la Romaine ...
autant de noms qui résonnent comme une invitation au voyage, a la découverte de
véritables pépites.

PRESENTATION

Terre papale pendant 700 ans puis rattachée a la France au 18eme siecle, le village de Visan
charme par sa typicité provencale. Des coteaux jusqu'a la plaine, le vignoble puise sa
richesse de sols caillouteux associés a des marnes et sables. Sur ce terroir septentrional,
Grenache, Mourvedre & Syrah apportent finesse et élégance au Visan rouge tandis que
Clairette, Grenache & Viognier délivrent un vin blanc délicat et onctueux, aux notes
d'agrumes et d'abricot.

LE MILLESIME
Entre chaleur et sécheresse, les conditions climatiques ont encore été difficiles cette année.
Mais grace a une capacité d'adaptation assez exceptionnelle des vignes et un engagement
fort de nos Artisans Vignerons et de nos équipes techniques, le millésime 2022 s'annonce
tres qualitatif.

Produit de France

TERROIR
Sol a prédominance argilo-calcaire avec microzones sableuses sur coteaux orientés Sud-
Ouest.

VINIFICATION
Vinification Traditionnelle par pressurage direct. Maitrise de la température de vinification
entre 14° et 17°C.

CEPAGES Contient des sulfites.
Viognier, Roussanne, Grenache

DEGUSTATION
Robe brillante jaune pale a reflets verts. Nez : fruits a chair blanche et agrumes avec une
touche florale. En bouche, belle fraicheur et minéralité. Long et équilibré.

e ACCORDS GOURMANDS
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@e@"s‘ ‘i"a, Servir frais a l'apéritif, ou sur des coquillages, des poissons grillés, des viandes blanches en
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LA sauce, ou plus surprenant, un fromage de chevre de caractere.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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