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Rhonéa - Nos Villages - Le Pont, Cotes du Rhdne
Villages Vaison la Romaine, Rouge, 2024

AOC Cobtes du Rhéne Villages Vaison la Romaine, Vallée du Rhéne, France

D'Avignon a la Drome provencale, la Vallée du Rhéne méridionale abrite quelques-

tisans Vignero uns des plus beaux villages de France. Chacun a sa personnalité, son histoire, son

terroir et aucun ne peut se substituer a l'autre : Visan, Séguret, Vaison-la Romaine ...
autant de noms qui résonnent comme une invitation au voyage, a
véritables pépites.

PRESENTATION

Comme le célebre pont romain qui relie les deux parties du village, le vignoble de Vaison-la-
Romaine assure géographiquement la transition entre Cotes du Rhone septentrionaux &
méridionaux.

LE MILLESIME

L'année aura été particulierement capricieuse d'un point de vue météorologique. Entre
pression des maladies au printemps, sécheresse estivale impactant les rendements et des
pluies importantes en septembre, nous avons relevé des défis majeurs. Malgré tout, la tres
belle qualité des vins obtenus témoigne de la discipline, de la réactivité et du savoir-faire de
nos Artisans Vignerons et de nos équipes Chai.

TERROIR
Produit de France Coteaux argilo-calcaires, exposés Nord-Nord Ouest.
le Ponk VINIFICATION

Vendanges manuelles. Vinification traditionnelle en cuve béton et inox. Maitrise des

Vaison températures. Fermentation longue, 20 jours environ.

la Romaine
Cotevsiﬁiaugsg e CEPAGES Contient des sulfites.
: Grenache noir, Syrah

SERVICE
14-16°C

DEGUSTATION
Fruits rouges, poivre gris et estragon au nez et en bouche. Les tanins sont veloutés avec
une belle persistance. Un vin qui a de la prestance !

ACCORDS GOURMANDS
'Qyo;ﬁ'f“’%%( Tarte chevre et tomates, piece de boeuf grillée, cote d'agneau aux herbes, un brie.
Q *A
- PRESSE § RECOMPENSES

VIGNERONS
ENGAGES

-
Charte Quﬂ\“e

g Or
e "Concours 2025"
Concours Général Agricole Paris Médaille d’or, 23/02/2025

AEDAIL
D'OR

Al

Nz 3% Rhonéa E E w

RLiLA 228 Route de Carpentras, 84190 Beaumes de Venise |$ =

HONE. Tel. 04 90 12 41 00 - contact@rhonea.fr H =
www.rhonea.fr B30 & 6 E &

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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