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GNERONS
PRODUIT DE FRANCE

Brume, Blanc de Noirs Vin de France, 2023

Frankreich

Der Weifdwein, der sich vom gewdhnlichen Weif8 abhebt!

VORSTELLUNG

Brume lidt Sie ein, das Unerwartete zu entdecken: ein Weiflwein, der aus Caladoc, Grenache und Cinsault
hergestellt wird — Rebsorten, die traditionell fiir Rotweine verwendet werden. Sein einzigartiger Geschmack
entfiihrt Sie in ein kdstlich mysteridses Erlebnis und eréffnet Thnen eine neue, zugingliche Art, die Welt des
Weins zu erkunden.

DER JAHRGANG

2023 war ein Jahr voller Kontraste: milde Temperaturen Ende Dezember und Anfang Januar lieSen ein
frithes Knospenbrechen befiirchten; eine Riickkehr zur Normalitit bis Februar mit relativ kithlem Wetter;
anhaltende Trockenheit mit starkem Mistral und dann regelmifligen Regenfillen bis Ende Juni. Dank
stindiger Wachsamkeit in den Weinbergen waren die Beeren zu Beginn der Ernte gesund und reif, was auf
einen der schonsten Jahrginge der letzten 10 Jahre hoffen lisst.

IM WEINBERG
Nur Trauben mit optimaler Reife und in einwandfreiem Gesundheitszustand werden in den kiihlsten
Stunden des Tages geerntet

WEINHERSTELLUNG

Es werden Vorlaufmoste bevorzugt, um eine schéne, klare goldene Farbe zu erhalten. Die Girung beginnt
schrittweise und sanft, um die Aromen in ihrer Gesamtheit zu bewahren. Eine Kaltstabilisierung auf den
Hefen wird durchgefiihrt, um die aromatische Intensitit und die Finesse des Weins optimal zu extrahieren.
Der weitere Ausbau erfolgt wie bei einem klassischen Weiflwein: Vorklirung, alkoholische Girung in der
Flisssigphase bei kontrollierter Temperatur und Ausbau im Betontank.

3o REBSORTEN
[ ?[ U11€ Caladoc 55%, Grenache 25%, Cinsault 20%
BLANC DENOIRS
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SERVIEREN
10-12°C

ARTISANS VIGNERONS

PRODUIT DE FRANCE VERKOSTUNG
Ein komplexes und breitgefichertes Aromenspektrum, das vibrierende Zitrusfriichte, subtile weifle Friichte
und frische kleine rote Beeren vereint

SPEISENEMPFEHLUNGEN

Zu genieflen vom Aperitif bis zum Dessert: Ceviche, Gegrilltes, exotische Salate, Hartkise, Desserts
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TESTBERICHTE UND AUSZEICHNUNGEN

Médaille d'Or / Gold Medal
Best Value Anivin de France 2024
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DER MISSBRAUCH VON ALKOHOL SCHADET IHRER GESUNDHEIT. KONSUMIEREN UND IN MAREN GENIEREN.
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