
Castellas - Vieilles Vignes, AOC Vacqueyras, Rouge, 2019
AOC Vacqueyras, Vallée du Rhône, France

"Des vins qui se conjuguent à toutes les tables", telle est la promesse de notre gamme
signature Rhonéa.

PRÉSENTATION
A l’image de la cuisine, nous sélectionnons minutieusement terroirs & cépages pour exprimer au
mieux les saveurs originelles de chaque appellation dans un style fruité, expressif et aux tanins soyeux.
 Chaque cuvée est appréciable dès sa mise en bouteille. L’assemblage final est réalisé avec des Chefs
disciples d’Escoffier, pour que chaque vin soit associé, dès sa naissance, à l’univers de la
gastronomie.

SITUATION
Âge moyen des Vignes : 50 ans.

TERROIR
Principalement issue des contreforts du Massif des Dentelles de Montmirail, la Cuvée Les Hauts du
Castellas Vieilles Vignes est un assemblage de nos différentes parcelles aux sols argilo-calcaires mêlés
de galets roulés.

VINIFICATION
La vendange est entièrement manuelle. Les très faibles rendements (25hl/ha) amènent une superbe
concentration. La Syrah et le Grenache sont vinifiés séparément de manière traditionnelle : Cuvaison
longue de 3 semaines minimum à des températures comprises entre 27 et 30°C. Grenache & Syrah
sont assemblés après fermentation.

ÉLEVAGE
L'élevage se fait à 40% en foudre et 60% en barriques bordelaise de 1 à 3 vins.

CÉPAGES
Grenache noir, Syrah, Carignan

14.5 % VOL.

DONNÉES TECHNIQUES
Sucre résiduel: 2 g/l

SERVICE
Grand potentiel de garde jusqu’à 10 ans. À carafer une heure avant dégustation et servir à température
ambiante de 16 et 18°C.

DÉGUSTATION
Couleur rubis intense aux reflets brillants. Des larmes nombreuses, de bon augure : ce vin a vécu au
soleil. Un nez très expressif : floral d’abord, avec ses notes subtiles de violette, fruité ensuite et avec
de légères notes de garriguette &, végétales. La bouche charnue est pleine de richesse, sans jamais
sacrifier l’équilibre. Une fraîcheur plaisante persiste longuement, et véhicule des arômes de pins,
menthol, fraises des bois. Des tanins fins et soyeux achèvent de convaincre tout dégustateur, novice
comme éclairé. A boire dès aujourd’hui, ou à garder jusqu’à 5 ans dans une bonne cave. Carafez le
vin pour en profiter pleinement, puis servez-le autour de 16°C.
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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ACCORDS GOURMANDS
On l'accordera à merveille avec des viandes en sauce, des pieds paquets marseillais, du porc au caramel… Pour les végans : tenter une
ratatouille rôtie au four à basse température pendant des heures. Les légumes vont confire doucement dans l’huile d’olive et développer
une sucrosité riche et délectable, parfait pour le Vacqueyras !

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

Rhonéa
228 Route de Carpentras, 84190 Beaumes de Venise
Tel. 04 90 12 41 00 - contact@rhonea.fr
www.rhonea.fr      

2/2

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.

http://www.tcpdf.org
www.rhonea.fr
https://facebook.com/Rhoneaofficiel
https://instagram.com/rhoneaofficiel/
https://youtube.com/channel/UCurfgUK243DiWdNwIRI2OLQ
https://twitter.com/RhoneaOfficiel
https://linkedin.com/company/rhonéa
https://vincod.com/6YQ03F

