Carte Blanche Sans Alcool, Vin de France
désalcoolisé Rosé 2024

Vin de France, VSIG, France

Découvrez notre vision inédite et sans alcool du vin, sans compromis sur le goQt!

PRESENTATION

Nous avons imaginé un vin unique : issu des cépages emblématiques du Sud de la France,
vinifié dans les regles de I'art puis distillé a basse température pour en retirer l'alcool tout
en préservant la richesse des arébmes.

VINIFICATION

Récoltés a maturité, les raisins sont vinifiés de facon traditionnelle, comme pour un vin rosé
classique. La désalcoolisation s'effectue en fin de fermentation par distillation a froid. Nous
n'ajoutons aucun élément externe, pour préserver au maximum la couleur et le fruité du
vin.

—

Contient des sulfites.

\
'L SERVICE

'CAR&ELAN HE: A conserver au frais 3 jours aprés ouverture. A consommer de préférence avant fin 2026.

DEGUSTATION
Il vous séduira par sa belle couleur rose claire, sa fraicheur et ses arémes de fruits
exotiques et blancs.

ACCORDS GOURMANDS

Le compagnon idéal des apéritifs et moments conviviaux sans exces ou I'on recherche
autant le go(t que la légereté |

|déal avec un tartare de saumon aux agrumes ou une pizza blanche.
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Rhonéa

228 Route de Carpentras, 84190 Beaumes de Venise
Tel. 0490 12 41 00 - contact@rhonea.fr
www.rhonea.fr 8 @

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

2FG13F


http://www.tcpdf.org
www.rhonea.fr
https://facebook.com/Rhoneaofficiel
https://instagram.com/rhoneaofficiel/
https://youtube.com/@rhonea_officiel
https://linkedin.com/company/rhonéa
https://vincod.com/2FG13F

