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Cellier du Tigre, AOC Ventoux, Rouge, 2020

AOC Ventoux, Vallée du Rhone, France

PRESENTATION
Cellier du Tigre évoque

VINIFICATION

Délestage quotidien avec refroidissement des motts. Cuvaison courte de 8 jours pour conserver des tanins fins.

ELEVAGE
Elevage court en cuves visant a respecter le fruit. Mise en bouteille précoce.

CEPAGES
Syrah, Cinsault

SERVICE
14-16°C

DEGUSTATION
Couleur intense de cerise fraiche. Nez de framboise et mire, notes de ronces et de poivre. La bouche est franche, sur les fruits mirs. Les tanins sont
bien fondus.

ACCORDS GOURMANDS

Rumsteack aux carottes fondantes, tartare de boeuf aux cipres, burger de soja..

ACCORDS METS-VINS CLASSIQUES

Apéritif, Cuisine du monde, Fromages, Spécialités frangaises, Viandes blanches, Viandes rouges, Volailles
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L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.
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