Ma SBelle

P O M E L L E

Ma Belle Pomelle, AOC Ventoux, Rosé, 2023

AOC Ventoux, Vallée du Rhone, France

Un rosé frais et gourmand !

PRESENTATION
Du fruit, de la fraicheur, de la gourmandise...

TERROIR
Au coeur d'un site classé "Réserve de la Biosphere" par 'UNESCO, nos vignes de Grenache et Cinsault
s'épanouissent sur des sols de safres et d'argile ocreuse.

A LA VIGNE

Récolte aux heures les plus fraiches de la matinée pour préserver la fraicheur des aromes.

VINIFICATION

Pressage direct et rapide pour préserver un bouquet subtil d’agrumes et de notes de fleurs blanches.

CEPAGES
Grenache noir, Cinsault

SERVICE
10-12°C.

DEGUSTATION
Nez flatteur et délicat sur le fruit. La bouche est gourmande et désaltérante. Un joli croquant de fruits frais
fait de ce vin le compagnon de tout un repas, de I'apéritif au dessert.

ACCORDS GOURMANDS
Feuilletés au saumon, salade grecque, sauté de veau aux olives, pites aux tomates fraiches
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