NoOs PARCELLAJRES

Rhonéa - Nos Parcellaires, Les Encostes, AOC
Rasteau, Rouge, 2019

AOC Rasteau, Vallée du Rhone, France

« Nos Parcellaires » mettent en lumiere les plus beaux terroirs de nos Artisans

Vignerons

PRESENTATION

Vieilles vignes, singularités géologiques, exposition & altitudes spécifiques  Sur chaque
appellation, 'excellence de notre savoir-faire s’exprime dans la sélection rigoureuse de parcelles
particuliéres, une vinification soignée et un élevage précis pour des vins de garde, complexes et
de caractere.

LE MILLESIME

2019 a connu des conditions climatiques extrémes : un hiver sec et froid, un printemps chaud et
un été caniculaire, sans pluie. Les sols de marnes bleues permettent aux vignes de bien résister
au stress hydrique. Les raisins sont arrivés a maturité optimale dans un état sanitaire
impeccable.

TERROIR
Situées autour du village de Rasteau, les vignes (40 ans en moyenne) poussent sur des sols de
marnes bleues du Pliocéne, en alternance avec des lies finement sableuses, recouvertes de
colluvions.

VINIFICATION
Vendange égrappée. Vinification traditionnelle avec longue macération, pigeage partiel.

CEPAGES
Grenache noir 55%, Mourvedre 25%, Syrah 10%, Carignan 10%

oA LES ENCOSTE %'

CRU DES COTES DU RHON

B ACCORDS GOURMANDS
35 hl/ha . Gigot d'agneau de 7 heures  risotto au parmesan  magret de canard roti

PRESSE & RECOMPENSES

bettane + 90/100

desseauve "Tout en souplesse malgré une richesse en bouche importante, on aime son
caractere épicé et son beau volume. Bravo."
Guide Bettane et Desseauve des vins de France
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